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Das brauchst du für den Teig:  
 
• 200 g Mehl 
• 150 g Zucker 
• 1 Prise Salz 
• 1 Tütchen Vanillezucker 
• 1 TL Backpulver 
• 150 ml Milch 
• 150 g Sonnenblumenöl 
• 2 Eier 
• Peppa Pig Backform 

Das brauchst du für die Deko:  
 
• Rosa Zuckerguss 
• Zucker-Augen 
• Zuckerschrift-Stift 

 

Vermische alle trockenen Zutaten 
miteinander. Gib dafür 200 g Mehl, 150 g 
Zucker, 1 Prise Salz, 1 Tütchen Vanillezucker 
und 1 TL Backpulver in eine Schüssel und 
verrühre alles gut miteinander. 

 

Gip 150 ml Milch und 150 g 
Sonnenblumenöl hinzu und vermenge es mit 
den trockenen Zutaten. 

Peppa Pig Muffins 
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Füge die 2 Eier hinzu und verrühre alles zu 
einem glatten Teig. 

 

Verteile den Teig in die Peppa Pig Backform. 
Backe ihn für 20 Minuten bei 190 Grad Ober- 
und Unterhitze im Ofen. 

 

Lasse die gebackenen Peppas gut abkühlen, 
bevor du sie verzierst.  

 

Mit dem rosa Zuckerguss, den Zucker-Augen 
und dem Zuckerschrift-Stift könnt ihr den 
Muffins süße Peppa Pig Gesichter aufmalen. 
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Die pinken Muffins mit den süßen Peppa Pig Gesichtern sind perfekt für jeden Anlass.  
Lasst sie euch gut schmecken! 


	Gip 150 ml Milch und 150 g Sonnenblumenöl hinzu und vermenge es mit den trockenen Zutaten.
	Füge die 2 Eier hinzu und verrühre alles zu einem glatten Teig.

