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PAW Patrol Hexenhut Muffins

Das brauchst du fiir 6 Hexenhiite: Das brauchst du fiir die Muffindekoration:
e 200 g Zartbitterschokolade e Schokoladenmuffins (Rezept dazu am
e 6 Eishdrnchen Ende der Anleitung)
e Pinsel e 200gSahne
o Zuckerstreusel e 1 Pck. Sahnesteif
e 6 Karamellwaffeln e Lebensmittelfarbe in Pink
e Schokolinsen e Handrihrgerat
e Fruchtgummischniire e Spritzbeutel mit Lochtiille
e Vorlage (unter ,Vorlagen” zum
Download)
e Schere
e HeiBkleber

e Zahnstocher

Fiir die Hexenhiite
Zuerst 200 g Schokolade kleinhacken und
schmelzen.

\ Die Eishérnchen ringsum mit der
% geschmolzenen Schokolade bestreichen.
3

>

Mehr Ideen zum Selbermachen findest du auf toggoeltern.de 1
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AnschlieBend Zuckerstreusel auf die
Schokolade streuen und trocknen lassen.

Die Karamellwaffeln ebenfalls mit
Schokolade bestreichen und trocknen
lassen.

Die Enden der Eishérnchen nun noch

einmal in die Schokolade tauchen.

Die Hornchen mit Schokolinsen befllen.

Mehr Ideen zum Selbermachen findest du auftoggoeltern.de
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Die Karamellwaffel als Deckel aufsetzen und
die Schokolade trocknen lassen.

Dann Fruchtgummischnire um den
Hexenhut knoten.

Jetzt kbnnen die Muffins dekariert werden.
Tipp: Ein Rezept fur leckere Schokoladen-
muffins befindet sich am Ende der
Anleitung.

Fiir die Muffindekoration

Fir die Dekoration der Muffins 200 g Sahne,
ein Packchen Sahnesteif und pinkfarbene
Lebensmittelfarbe zusammen aufschlagen,
bis die Sahne schon fest ist.

Die Sahne anschlie3end in einen
Spritzbeutel mit Lochtulle fillen und die

g % Creme auf dem Muffin verteilen.
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Llecce

Die Vorlagen ausdrucken und die Muffin-
Banderolen und -Topper aus der Vorlage
ausschneiden.

Die Banderolen und die Topper
zusammenkleben und den Muffin samt
' Hexenhut zusammensetzen.

-

e .
Hex-hex!
Schon ist der Muffin mit seiner Uberraschung im Hut fertig.

Mehr Ideen zum Selbermachen findest du auf toggoeltern.de 4
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Schokoladenmuffins

Das brauchst du fir 6 Muffins:
e 70 gButter

o 75gZucker

e 1Pck. Vanillezucker

e 100 g Zartbitterschokolade

1.
Zunachst den Backofen auf 180 Grad Umluft
vorheizen.

2.

70 g Butter mit 75 g Zucker und 1 Pck.
Vanillezucker verriihren. AnschlieBend ein Ei
unterrihren und das Ganze schén schaumig
schlagen.

3.
100 g Zartbitterschokolade in kleine Stlicke
hacken.

4,

100 g Mehl, 2 EL Kakaopulver und 1 TL
Backpulver vermischen. Dann die
Mehlmischung zusammen mit 80 ml Milch
zur Butter-Zuckermischung zufugen. Alles
gut verruhren.

e 100 g Mehl

e 2 ELKakaopulver
e 1TLBackpulver

e 80 mlMilch

e 6 Muffinférmchen

5.

Etwa zwei Drittel der gehackten Schokolade
unterheben.

6.

Die Mulden eines Muffinblechs mit
Férmchen auslegen. Den Teig auf die
Férmchen verteilen. Die restlichen
gehackten Schokostiicke auf die Muffins
geben.

7.

Im vorgeheizten Ofen ca. 25 Min backen.

Mehr Ideen zum Selbermachen findest du auf toggoeltern.de



